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NAVOD K POUZITi
Vazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste si zvolil nas vyrobek a prosim vénujte pozornost nize uvedenému postupu,
protoZe pouze pfi jeho dodrzeni Vam mizeme uc¢inné zarudit Vasi spokojenost pfi pouziti.

BAYOU CLASSIC - CAST IRON COOKWARE
(litinové panve a kotliky)

Pokyny pfed prvnim pouzitim — SEASONING Instructions
(povrch je oSetfen voskem, prfedchazi rezavéni)

1. Umyjte nadobi v teplé mydlové vodé.
2. Dlkladné oplachnéte a vysuste.
3. Pokryjte cely povrch zbozZi pevnym rostlinnym pokrmovym tukem s pouzitim papirové utérky.

Nepouzivejte umély tuk, maslo nebo soleny tuk.
4. Vlozte do trouby na 1 hodinu pfi teploté 300 stupnu.
To mlze na chvilku zpUsobit koureni a zapach.

5. Vyjméte z trouby a setfete nadbyteCny olej papirovou utérkou.
VAROVANI: Nadobi je horké, zachazejte s nim s opatrnosti!
6. Pro nejlepsi vysledek je nutné tento proces opakovat 2-3x pfed pouZitim.

Nespravné provedeny proces muize zpuUsobit, Ze se jidlo pfilepi. Je-li tento proces proveden
radné, zbozi ma teflonové vlastnosti.

Rady k vareni

Pro nejlepsi vysledek pred pouzivanim nadobi pfedehfejte na 90 sekund v troubé pfi stfedni

teploté. Prudké nebo nestejné ohfivani mize zpulsobit deformaci nadobi nebo jeho prasknuti.
Zacnéte s pfedehfivanim pfi nizké urovni tepla. Nikdy nedavejte nadobi na uz zahraty horak.

To je obzvlasté dulezité, pokud pouzivate velké livaneéniky nebo holandské trouby.

Selhani pfi predehfivani mize zplsobit praskliny.

Jak se starat o nadobi?

1. Umyijte v horké vodé po kazdém pouziti.

2. Odstrante zbytky jidla kartaCem nebo naplite nadobi vodou a vafte pro odstranéni
zbytk( potravy.

Vyvaruijte se pouzivani saponatu.

Pokud pouZijete saponat, je nutné opakovat cely proces pfed prvnim pouzitim.
Okamzité dikladné vysuste. Skladujte na teplém a suchém misté.

Nemyijte v my¢kach. Saponaty a vihké prostfedi budou zplsobovat rezaveéni.

Pokud je proces pred pouzitim Fadné proveden, nadobi zlstava ¢erné i po nékolika pouziti.
Pfi uskladnéni vlozte do nadobi papirovou utérku, ktera bude absorbovat vihkost.

S naleZitou péci, Vas BAYOU CLASSIC CAST IRON COOKWARE vydrzi neomezené
dlouho.

©CPeNS Ok Ww

V pfipadé, Ze je vyrobek doplnén difevénym servirovacim prknem:

1. prkno nelze umyvat v my¢kach nadobi

2. prkno je tfeba vzdy udrzovat v suchém prostredi

3. udrzba se provadi pouze vlhkym hadfikem, ¢i houbou a po umyti je tfeba prkno ihned vysusit
V pfipadé nedodrzeni vySe uvedeného postupu si vyhrazujeme pravo na zamitnuti Vasi reklamace.
Dékujeme a prejeme hodné spokojenosti pfi vareni.
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